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Pelez et ciselez I'echalote. Epluchez, rapez le gingembre.
Rapez le zeste du citron vert et pressez son jus

2 Pelez les litchis d'énoyautez-les puis les coupez en dés.

Battez le jaune d'oeuf et la moutarde, puis ajoutez ['huile
dolive ainsi que le jus de citron en fouettant,
Salez et poivrez, versez le reste de jus sur I'échalote.

y

Coupez les noix de saint Jacques en dés comme les litchis.
Assaisonnez de gingembre et de zestes de citron.

Conservez au frals.

5 Mélangez les Saint-Jacques, I'échalote. les litchis, et la
sauce au citron. A l'aide d'un emp6rie piece rond formez
de petites timballes dans chaque assiette. Parsemez le tout
de groseilles et de graines de grenades. Enfin servez frais




