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I. lavez les Girolles.

2. €émincez [ Echalote el faites-la revenir dans une
poéle avec le beurre.

3. djoulez les Girolles, Uil pressé, le Sel et le Poivre.
4. laissez cuire 5 min.

5. Versez la creme et couvrez 10 min.
6. Complélez le plal avec le Persil effeuille.

Bon Appélit ! '
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